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Decreto 310/16 - Determinación del valor de la Materia Prima 
 

ÅLƳǇƭŜƳŜƴǘŀŎƛƽƴ ŘŜ ǳƴ άSistema Automatizado de Tipificaciónέ 

 

Å5ŜŦƛƴƛŎƛƽƴ ȅ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘŜ άDressing Máximoέ  

 

ÅDesarrollo de instrumentos y planes de comunicación para ilustrar 
sobre los alcances de esta norma y su relación con la calidad de las 
canales de forma de contribuir a una correcta interpretación de la 
información disponible. 

 
 

 

 

 

 



Decreto 310/16 - Determinación del valor de la Materia Prima 
 

ÅLƳǇƭŜƳŜƴǘŀŎƛƽƴ ŘŜ ǳƴ άSistema Automatizado de Tipificaciónέ 

 

Å5ŜŦƛƴƛŎƛƽƴ ȅ ŎƻƴǘǊƻƭ ŘŜ άDressing Máximoέ  

 

ÅDesarrollo de instrumentos y planes de comunicación para ilustrar 
sobre los alcances de esta norma y su relación con la calidad de las 
canales de forma de contribuir a una correcta interpretación de la 
información disponible. 

 
 

 

 

 

 



CABEZA 

CONDUCCIÓN 

CONTENCIÓN 

INSENSIBILIZACIÓN 

DEGUELLO Y SANGRADO 

CUEREADO 

EVISCERACIÓN Y ASERRADO 

LAVADO 

PESADA CANAL  

CÁMARA FRÍA 

3ª  BALANZA 

DRESSING 

SANGRE 

CUERO 

RESTOS Y 

RECORTES 

VÍSCERAS ROJAS 

Y VERDES 

CABEZA 

4ª  BALANZA 



Decreto 300/013 
Χ operaciones autorizadas previo a la captura y registro del peso de la media res en 
la 3ra. balanza Χ 

Åsangrado 

Ådesollado 

Åretiro de manos,  

Åpatas 

Åcabeza 

Ågenitales 

Åglándula mamaria (ubre) 

Åvísceras  

Åaserrado de la res (2 medias) 





Abscesos y Hematomas 





Es la secuencia operacional que se realiza exclusivamente en el espacio 
comprendido entre los puestos DCP3 y DCP4 del SEIIC y que, como máximo, 
podrá comprender el retiro de: 
   
Grasa escrotal  (de capadura) 
  
Exceso de grasa en el borde de la nalga de adentro (entrepierna) 
  
Grasa del pliegue de la babilla (zona precrural)  
  
Rabo y grasa que rodea la unión sacro-coccígea  
  
Grasa del canal pelviano 

  
Riñones y grasa de riñonada 
  
Médula espinal 
  
Pilares del diafragma (entraña gruesa) 
  
Tejido conectivo elástico del diafragma (tela de la entraña) 
  
Exceso de grasa de pecho 
  
Grasas intratorácicas  
 
DǊŀǎŀǎ ŘŜ άŜƴǘǊŀŘŀ ŘŜ ǇŜŎƘƻέ 
  
9ƭƛƳƛƴŀŎƛƽƴ ŘŜ ŎƻłƎǳƭƻǎ ȅ ƳŀǘŜǊƛŀǎ ŜȄǘǊŀƷŀǎ Ŝƴ Ȋƻƴŀ ŘŜ άŘŜƎƻƭƭŀŘǳǊŀέ 
 
 
DRESSSING SANITARIO  

Dressing máximo 

ELP    5        65%  
 
ELI     2        25%      
 
DS  0.8        10% 
 
       7.8       100% 

Distribución del dressing 



Estándar de dressing necesario para:  
 

Åcontar con un lenguaje común para productores e industriales 

 

Åser de utilidad en la solución de diferencias entre comprador y vendedor 

 

Åser la base de las estadísticas de mercados y precios 

 

Åindispensables para la aplicación de sistemas de tipificación  

 

Åavanzar en los criterios de valorización de los productos que se comercializan. 

 

 

 



Comercialización del ganado 

Á  El argumento central es el rendimiento  
 
Á   Intercambio de productos de difícil caracterización objetiva 
 
Á   Se basa en percepciones subjetivas y en presunciones 
 



100 52 % 

PCC 

PV 

250 

RENDIMIENTO EN 4ª BALANZA (%) 

480 



88% 

12% 

Composición porcentual del  Valor Generado 
Promedio ene -oct 2017 

Carne Menudencias y
Subproductos

Carne versus ganado 



Evaluación de la calidad 
  

Å Sexo 
 
Å Edad 
 
Å Conformación 
 
Å Terminación 



ωNOVILLITO  (diente de leche) 

ωNOVILLO JOVEN (2 ς 4 dientes) 

ωNOVILLO 6 DIENTES  

ωNOVILLO  (boca llena) 

ωVAQUILLONA (0-2-4 dientes) 

ωVACA 6 DIENTES 

ωVACA (boca llena) 

ωTERNERO 

ωTORO 

 

CLASIFICACIÓN 
Categorías (combinación de sexo y edad) 

  



 

 

ωCONFORMACIÓN: Desarrollo de las masas 

musculares en relación al esqueleto 

 

ωTERMINACIÓN: Cantidad y distribución de la 

grasa corporal 
    

 

TIPIFICACIÓN 
Evaluación de composición en carne y grasa 
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