MODULO 1
Régimen Legal de Carnicerias y
Medios de Transporte de Carne
en el Uruguay

Dr. Pablo Formento
Direccion Contralor Mercado Interno

U r u g u a vy -
I n ac Instituto Nacional de Carnes T\ "”mllmllmﬂl
ANDY



MODULO I

1. INTRODUCCION.
2. EVOLUCTION NORMATIVA
3. ASPECTOS DESTACABLES de la LEGISLACION.

3.1 Locales de Venta de Carne al por menor.
3.2 Medios de Transporte de Carne.
3.3 Guias de Movimiento de Carne

4. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS.

U r uguay

Inac Instituto Nacional de Carnes ?\ \\ “"l”llmllwnl




1. INTRODUCCION

Evolucién Histérica del Consumo de Carnes en el Uruguay: Periodo 2005-2014.

_ | Aido | Afno Afo
Kgs/hab/afo

2005 | 2006 2008

2 54,7

Carne Bovina 47,6 51, 51,0 : 58,2 61,2 60,6 60,0 59,4 58,6

Carne Ovina 4,5 6,2 6,2 57 5,8 45 4.1 40 4.3 41

Carne
. 8,8 9,0 9,6 8,6 8,6 9,7 10,5 14,0 16,8 15,8
Porcina

Fuente: INAC, 2015
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1. INTRODUCCION

Defensa del consumidor
Honradez comercial

Abarca toda la cadena: Un alimento debe ser:
e  Sanidad  nutricionalmente equilibrado,
« Inocuidad. « sanitariamente inocuo,
Trazabilidad.  sensorialmente apetecible,
e  Bienestar Animal « economicamente accesible
«  Sustentabilidad. * prdctico para el uso requerido.

INOCUIDAD ALIMENTARIA
SEGURIDAD ALIMENTARIA
DEFENSA ALIMENTARIA



1. INTRODUCCION

Carne: Es la parte muscular comestible de

bovinos, ovinos, caprinos, suinos, equinos, aves, conejos y
animales de caza menor, declarada apta para la
alimentacién humana por la inspeccion veterinaria oficial,
antes y después de la faena, constituida por todos los
tejidos que rodean el esqueleto, incluyendo su cobertura
grasa, tendones, vasos, nervios, aponeurosis, ligamentos,
cartilagos y todos aquellos tejidos no separados durante la

operacién de faena. Ademds se considera carne el

diafragma, no asi el corazény la lengua. (RBN)
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1. INTRODUCCION

* PLANTAS de FAENA CATEGORIA I
Destino abasto y/o exportacion (radio de influencia nacional).

° PLANTAS de FAENA CATEGORIA IT
Destino abasto (radio de influencia departamental).

* PLANTAS de FAENA CATEGORIA IIT
Destino abasto (radio de influencia local).

* PLANTAS de CARACTER PRECARIO y REVOCABLE
Destino abasto (radio de influencia local).
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2. EVOLUCION NORMATIVA

Proliferacion de la

Industria Frigorifica Creacion de
NEIES ) Uil 12 1er Reglamento . INAC-CADA

Creacion del
Vendedores de Came de Cames Frigorifico Nacional

AR s s SRS e SRR RS AR PR R

Cese del FRIGONAL.

1er Matadero Liberacion del Abasto
Municipal 2do Reglamento de IVO

1er Reglamento de Carnicerias




2. EVOLUCION NORMATIVA

Dec 203/82 (Derogado) 15%
Dec 369/983 (3er Reglamento de IVO)

Ley 15.838.
Devolucion de Dec 315/994
Competencias a GD RBN

Dec-Ley 15.605 INAC



2. EVOLUCION NORMATIVA

Dec. 110/95
Reg. Legal de Carnicerias

Guias Movimiento
de carnes Res. 137/00

Dec. 215/99
Reg. Legal de Pollerias |k 215/006 Carne Picada
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3.1 CARNICERIAS

Fundamento legal:

Dec. 110/95 (25/02/1995).
Res. 215/99 INAC (01/09/99).

Res. INAC 167, 168,170y 171/95 (1995).
Res. INAC 116/98 (1998)



3.1 CARNICERIAS

DEFINICION: comercio donde se expende carne,

menudencias y productos cdrnicos provenientes de
establecimientos autorizados, de animales bovinos, ovinos,
porcinos, conejos y aves, al consumidor final y a comercios
o instituciones donde se preparen comidas.

Con autorizacion previa, también podran elaborar y vender:
 productos frescos no embutidos

productos carnicos chacinados

* productos ho carnicos

« coccion de productos



3.1 CARNICERTAS

HABILITACION:

« Montevideo. INAC (Dec-Ley 15605)

 Resto del Pais. Gobiernos Departamentales (Ley
15.838).

 Registro Nacional de Carnicerias (INAC).

Local de Ventas: drea de trabajo mds sector de
publico. No mclulle cdmaras, depdsitos de insumos,
vestuarios, SSHH, ni oficinas anexas



3.1 CARNICERTAS

TIPOS.:

Carniceria de expendio (drea minima de local de
ventas, 26 m2).

Carniceria de corte (area minima de local de
ventas, 30 m2).
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CARNICERIAS

REQUISITOS:

I. Documentales
IT. Locativos e higiénicos

ITI. Mercaderia
IV. Autorizaciones especificas
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CARNICERIAS

REQUISITOS:
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3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:
I. Documentales

e Habilitacion del local.

« Declaracion Jurada de Mercaderia
Ingresada al local.

« Carné de salud.
* Planilla de trabajo.



Uruguay

INac Inac

glandl ae Carnas
Nationa! Meat Inwiituts

Y P Habilitaciéon de Carniceria
iceri

Habilitacion de Carniceria (Dedicada exclusivamente a la venta

de carme de aves y sus menudencias)

o
N NP
Otorgada al local ubicado en la calle: Otorgada al local ubicado en la calle:
_en
enla
la Secc. Policial de la ciudad de Montevideo
Secc. Policial de la ciudad de Montevideo

TITULAR:

TITULAR:
Montevideo,

Montevideo,

Fecha de vencimiento:

Fecha de vencimiento: DECRETO DEL PODER EJECUTIVO N° 110/895 DEL 24 021995

RESOLUCIONES DEL I.NA.C. # 215/99 DE 01.09.1999 ¥
| | # 224/99 DE 21.09.99
DECRETO DEL PODER EJECUTIVO # 110/995 DEL 24/02/1995
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Uruguay

Inac
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3.1 CARNICERIAS
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IT. Locativos e higiénicos
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IV. Autorizaciones especificas



3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:

IT. Locativos e higiénicos
«  Ellocal comercial no podrad tener comunicacién directa con
viviendas, comercios o espacios privados.

«  Las paredes, techos y cielorrasos deben mantenerse libres
de humedad. Evitar condensacion y goteo. Revestimiento
minimo 2 mt. Angulo sanitario.

«  Pisos impermeables con pendiente de 1,5% a 2%

. Tluminacion adecuada (natural o artificial) que no altere los
colores del producto.

e Mesadas de material liso, color claro y fdcil limpieza.



3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:

IT. Locativos e higiénicos
e Agua potable. Limpieza del depdsito cada 6 meses.

«  Drenagjes: impedir el pasaje de olores, residuos sélidos,
insectos y roedores.

«  Recipientes de metal o material pldstico, con tapay
manija con una inscripcion que indique "Residuos" o "No
Comestible". Gestion de Residuos.

«  Control Integral de Plagas.



3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:

IT. Locativos e higiénicos

*  Lalimpieza del local, cdmara y utensilios, se
realizard toda vez que sea necesario y por lo menos
una vez al dia. Productos utilizados.

«  Vitrinas de exhibicion: proteccion y control de
temperatura.

»  Equipo de conservacion de productos enfriados:
entre 2°y 5°

- Equipo de conservacion de productos congelados:
-18°C.






3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:
IT. Locativos e higiénicos

»  El personal deberd usar ropa de color claro
(pantalon, casaca, cofia, delantal) y guardar
estrictas medidas de higiene.

Baio y vestuario independiente.

Depédsito de otras mercaderias.






3.1 CARNICERIAS
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ITI. Mercaderia

IV. Autorizaciones especificas



3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:
IIT. Mercaderia

- Identificacién y documentacion (Facturas)
"Procedencia” "Faenas No reglamentarias’
Abigeato”

« Caracteristicas sensoriales u organolépticas.



3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:

I. Documentales
IT. Locativos e higiénicos
ITI. Mercaderia

IV. Autorizaciones especificas



3.1 CARNICERIAS

REQUISITOS:
IV. Autorizaciones especificas

a. Sector de Coccidon: Res. INAC 167/95

b. Elaboracion de Productos Frescos No Embutidos.
Res. INAC 168/95

c. Venta de Productos Carnicos Chacinados con
Fraccionamiento: Res. INAC 170/95

d. Venta de Productos no Carnicos: Res. INAC 116/98



ﬂﬂﬁ?l INSTITUTO NACIONAL DE CARNES

Local Habilitacion N*©

AUTORIZACION PARA COCCION DE
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

Otorgada al local de carniceria ubicado en la calle:

en la . Seccion Policial del Departamento

de . - = P b

Montevideo,

DECRETO DEL PODER EJECUTIVO N*® 110/995 DEL 24.02.1995
( Resolucion del LNA.C. N2 167/95 de 24 de noviembre de 1995)

J017&)  INSTITUTO NACIONAL DE CARNES

Local Habilitaciéon N2

AUTORIZACION PARA LA
ELABORACION DE PRODUCTOS
FRESCOS NO EMBUTIDOS

Otorgada al local de carniceria ubicado en la calle:

enla _________ Seccion Policial del Departamento

de

Montevideo,

DECRETO DEL PODER EJECUTIVO N2 110/995 DEL 24.02.1995
( Resolucién del ILNA.C. N2 168/95 de 24 de noviembre de 1995 )
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HD @@ INSTITUTO NACIONAL DE CARNES
Local Habilitacion N°

AUTORIZACION PARA LA VENTA
DE PRODUCTOS NO CARNICOS

FECHA DE VENCIMIENTO:

Otorgada al local de carniceria ubicado en la calle:

Seccidn Policial del Departamento

Montevideo,

DECRETQ DEL PODER EJECUTIVO N9 110/995 DEL 24.02.1995
( Resolucion del LNA.C. N? 116/98 de 13 de octubre de 1998 )

PANSAL S A

PRODUCTOS AUTORIZADOS

MERMELADAS., JALEAS Y DULCES DE COATE
ENVASADOS EN GRIGEN

CONDIMENTOS Y SALSAS ENVASADAS {axcopto antatadas)
CONSERVAS (excapto eniatadss)

BEBIDAS EN ENVASES IMPERMEABLES, FLEXIBLES

OE CARTON LAMINADG

HUEVDS ENVASADOS EN ORIGEN

DUESOS ENVASADOS EN ORIGEN

DTROS DERVADOS LACTEOS ENVASADOS ENFRIADOS
SEMICONSERVAS

MASAS ENVASADAS (ENFRIADAS) PARA LA ELABORACION DE
EMPANADAS, TARTAS O SIMILARES

PASTAS ENVASADAS [ENFRIADAS)
EN ATMOSFERA MODIFICADA O AL VACIO

PRODUCTOS ALIMENTICIOS APTOS PARA CONSUMO HUMANGO
ENVASADOS CONGELADOS

HELADOS PREELABORADOS ¥ ENVASADOS

Observaciones,

TEMPERATURA DE

CONSERVAGION

TEMPERATUNA
AMENTE

TEMPERATURA
AMBIENTE

TEMPERATUAA
AMISENTE

TEMPLRATUNRA
AMERENTE

8C A 18C
HA 70% a GOSN

1"CasC

1°C as™C

1°Cas0

1°C a 5%C

1iC

2000



3.1 CARNICERIAS

IV. Autorizaciones especificas
a. Sector de Coccion: Res. INAC 167/95

= Definiciones y métodos.

Asar: coccion por medio de calor seco.

Freir: coccion por inmersion en grasas o aceites calientes.
= Areas

No debe superar el 15% de drea total del local de ventas.
= Combustibles

Gas natural, Gas de Cafieria o Energia Eléctrica.




3.1 CARNICERIAS

IV. Autorizaciones especificas
a. Sector de Coccion: Res. INAC 167/95

=  Equipamiento

Acero inoxidable o plastico, de fdcil higiene y
desinfeccion.

Sistemas de control y eliminacién de vapores y olores.
= Venta.

Inmediata o caliente: dentro de las 4 horas posteriores a
su coccion, (mantener a 60°C)

Mediata o frio: llevar el producto recién cocido a menos
de 10°C, en un lapso no mayor a 2 horas (conservar a
menos de 5°C).




3.1 CARNICERIAS

IV. Autorizaciones especificas

b. Elaboracidon de Productos Frescos No Embutidos.
Res. INAC 168/95

= Productos autorizados a ELABORAR:
carnes adobadas y mechadas,
brochettes, milanesas. Podrdn contener
ingredientes No Cdrnicos y Aditivos
Autorizados

= Prohibido elaborar: embutidos,
hamburqguesas y cualquier otro producto
en base a carne picada.




3.1 CARNICERIAS

IV. Autorizaciones especificas

c. Venta de Productos Cdrnicos Chacinados: Res.
INAC 170/95

= Productos cuya VENTA se autoriza: fiambres
fraccionados o ho y quesos sin cdscara envasados en
origen con envases plasticos.

= Fraccionamiento: a la vista del cliente, excepto cuando
el producto se encuentra envasado herméticamente
desde origen.




3.1 CARNICERIAS

IV. Autorizaciones especificas
d. Venta de Productos no Carnicos: Res. INAC 116/98

= Productos cuya VENTA se autoriza:

1. Quesos , dulces, mermeladas envasadas en origen.

2. Helados pre-elaborados y envasados (UT independiente)
3. Otros productos ldcteos .

4. Productos alimenticios congelados

5. Huevos envasados en origeny sin fraccionar.

6. Salsasy conservas (excepto enlatadas)

7. Pastas enfriadas envasadas al vacio

8. Bebidas en envases pldsticos o cartén laminado.



CARNE PICADA

Definicion
» Composicion
« Stock
@Uruguay : : R
InaC Tipos de carne picada mcm d UL!BUG!:]A!

Los productos fotografiados se procesaro

NO AUTORIZADA
% % %
Hasta 5de grasa Hasta 2 Ode grasa Mas de 2 Ode grasa

Instituto Nacional de Carnes



[ Carne Picada J

Tenor Graso

Conservantes

Menudencias
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3.2 MEDIOS DE TRANSPORTE

-

N® de inscripcion de 4 digitos.

Validez de la habilitacién. i &

e 'n " o
b -
/d-‘d bl - 4_’

= it
‘3

Carga (kilos) y duracion maxima
(horas) autorizada a trasladar, - I Dorcttresnil B

en funcion de la existencia o ho b AUTA 75 KM. 36.50
) B PLANTA TEL: 29:

de un equipo de generacion de | !
(1= [

frio.
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3.3 Guias de Movimiento de Carnes.

1. ¢ Quiénes son usuarios de Guia?
2. ¢ Cudndo debe emitirse la Guia?
3. ¢ Qué tipos de Guias existen?

4. ¢ Qué productos deben estar en la Guia?
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Guia de Movimiento de Carnes.

¢ Como se confecciona la Guia ?

. ler digito 2do digito
0] oo | Grmm
Cuarto Delantero

6| ComaMenor | Menudendas
7| cracneis |
s | pro Aimenticos |
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