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Gerencia de Contralor.

1. Medios de Transporte.

2. Locales de Venta de Carne.

3. Procedencia y Destino de los Productos.

4. Ámbito y Procedimiento de Inspección.

5. Abastecimiento.

6. Seguridad Rural.

7. Capacitación y Extensión.
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1. Medios de Transporte.

Total Habilitados ROU: 

1580
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2. Locales de Venta de Carne.
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3. Procedencia y Destino de los Productos.
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4. Ámbito y Procedimiento de Inspección.

Operadores del Mercado Interno.

Medios de Transporte

 Carnicerías.

Otros

• Documentales

• Edilicios

• Higiénico-Sanitarios
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CRITERIOS UTILIZADOS:

• Ubicación Geográfica dentro del Departamento y su relación a
una Ruta Nacional.

• Población / Demanda. Según datos del último Censo Nacional
(INE): No se consideraron poblados con menos de 500 hab.

• Existencia de Establecimientos Habilitados: EF Cat. I, II, III,
Precarios, Ciclo II, Depósitos, Industrializadores. (MGAP-GCL).

• Número total de Carnicerías Habilitadas/Localidad (GAL-GCT-
Intendencias).

• Cultura del Autoconsumo/Autoabasto.

• Número de Distribuidores que ingresan en cada localidad del
país (GIF-GCT).

• Estado de conservación de rutas nacionales y caminos vecinales.

• Registros históricos. (GCT).

5. Abastecimiento
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CAT. III y 
PRECARIOS
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5. Abastecimiento
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6. Seguridad Rural
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6. Seguridad Rural
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• Cursos de Capacitación a Operarios de Carnicerías y

Transportistas de Carne.

• Cursos de Capacitación a Fiscales y Funcionarios Policiales de

todo el país (CNSR).

• Jornadas de Capacitación a Funcionarios de las Áreas de

Habilitación e Inspección de los Gobiernos Departamentales.

• Campañas de Concientización Pública.

7. Capacitación y Extensión
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MUCHAS GRACIAS

Gerencia de Contralor


