iSabes cuantas cosas nos brindan los
vacunos?

Muchas, no solo la leche. Luego de la
faena, naturalmente, dan la carne.
También el cuero y muchisimos productos
mas. jNi nos imaginamos la utilidad que
tienen en la industria quimica,
farmacéutica o de cosméticos!

Lograr el maximo aprovechamiento
economico de todos los productos es muy
importante para generar la mayor cantidad
de empleos y riqueza en nuestro pais.

Por ejemplo, con el cueroc se pueden
hacer zapatos, muebles o tapizados para
automaviles de lujo. Con la grasa se
pueden hacer jabones o también usarla en
reposteria para hacer bizcochos. ¥ un
mundo mas de cosas que, visitando las
industrias, uno puede aprender.

iCuanto ha evolucionado nuestra
industria para aprovechar al maximo
estos productos?

Mucho. Originalmente, antes de gue
existiera la electricidad y la posibilidad de
enfriar la carne, la Unica forma de

En 1877, "Le
Frigorifique”™
fue el vapor
que
transporto el
primer
cargamento
de carne
enfriada del
Rio de la
Plata. Fue el
29 de mayo.
Por eso todos
los aiios se
celebra en
esa fecha el
Dia Macional
de la Carne.
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conservarla era poniéndole sal, mucha sal.

Eso mataba cualquier microorganismo
que pudiera contaminar la carne y permitia
hacer largas travesias por el mar, por
ejemplo para vender carne salada en
Cuba.

Luego llegd el frio y los viejos saladeros
{donde se salaba la carne) se
transformaron en frigorificos (donde la
carne se conserva en frio). Después hubo
muchas mejoras mas. La carne que se
vendia de a media res paso a venderse en
piezas mas chicas. Hoy se puede comprar
un corte de carne envasado al vacio y
pronto para poner al horno.
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